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R a m e n  &  G y o z a

ENTRÉES

EDAMAME Sel ou spicy      

MINI SALADE 
MELANGÉE 

Laitue, algues wakame, tomates cerises

   
WAKAMÉ

  
Salade d’algues

     

CRÉEZ VOTRE RAMEN     

1 / CHOISISSEZ LE BOUILLON   

2 / CHOISISSEZ LE TOPPING 

TAN TAN MEN            25.-

POULET TERIYAKI

CREVETTES PANÉES

   
POULET KARAAGE

     

     

   

     

SOUPE MISO      

GYOZAS Boeuf / poulet / crevette / porc / végétarien

  

RIZ NATURE

 

5.50

 
5.50

6.90

5.-

 

12.50

4.-

RAMEN RAMEN DU CHEF

SUPPLÉMENTSDONBURI

Shoyu Tonkotsu Shio Miso

Tous les ramens sont servis avec nouilles, champignons noirs, poireaux, oignons, 
pousses de haricots mungo, oeuf mi-cuit et narutomaki (sauf le ramen végétarien 
qui n’a pas de narutomaki). 

Nouilles, bouillon de sésame, 
huile de sésame pimentée, 
viande hachée de porc, 
poireaux, pak choï, œuf parfait, 
narutomaki

Poulet, riz, salade 

5 crevettes panées, riz, salade, mayonnaise japonaise 

4 pièces de poulets frits, riz, salade, mayonnaise japonaise 

Nouilles 5.- 
Œuf mi cuit (entier) 2.- 
Porc (2 tranches) 4.- 
Boeuf 4.-
Poulet (2 tranches) 4.-
Karaage (1,5 pièce) 4.-
Tempura crevettes (2 pièces) 4.- 
Crevettes (3 pièces) 4.-
Tofu (3 pièces) 2.- 
Légumes 3.- 
Feuille de Nori (2 pièces) 1.-

Miso    , miso spicy      , shoyu (soja)   , shio (sel)   , shio yuzu   , tonkotsu       , curry 
végétarien     ou végétarien spicy         (les bouillons contiennent de l’arachide)

Chashu (Porc) 23.- / Tori-Chashu (Poulet) 24.- / Gyuniku (Boeuf) 25.- / 
Crevettes 26.- / Légumes 22.-     / Poulet Karaage 25.- / Tempura Crevettes 26.-

22.-

23.-

23.-

Nos plats contiennent ou sont en contact avec de l’arachide et du soja.
Provenance : œufs, poulet, bœuf et porc Suisse

BROCHETTES YAKITORI (4 pièces)

CREVETTES PANÉES (4 pièces)

POULET KARAAGE (4 pièces)

12.50

12.50

12.50

CURRY JAPONAIS
Curry, riz, légumes

21.-

KATSU CURRY JAPONAIS
Poulet pané, curry, riz

23.-

TORIKATSU DON
Poulet pané en omelette, riz, oeuf parfait

23.-

5 pièces identiques

BROCHETTES YAKITORI
5 brochettes de poulet yakitori, riz, salade

23.-

    

   

ÉLIXIRS JAPONAIS

SAKÉ PETILLANT MIO 3dl

SAKÉ KIMOTO JUNMAI

SAKÉ CHAUD KYOTO 
FUSHIMIZU JITATE

14.-

45.-

9.-

VIN UMESHU

1dl

7.-

Bouteille

9.-

SPICY VÉGÉTARIEN

BASE DU BOUILLON 

Toutes nos recettes sont inspirées des traditions culinaires japonaises 
et préparées avec soin pour offrir des plats généreux et savoureux.

Un bol généreux de riz chaud garni selon les recettes traditionnelles japonaises

Des nouilles artisanales servies dans des bouillons authentiques et savoureux

MENU ENFANT : N’hésitez pas à demander le menu enfant à notre équipe.

YAKISOBA DU CHEF
Nouilles, légumes de saison, 
sauce yakisoba et au choix: 
poulet (22.-), crevettes (22.-) ou 
légumes (20.-) 

Pichet Umeshu 20 cl
Pichet Umeshu 30 cl
Pichet Umeshu 50 cl

12.-

30.-
18.-

TOUS NOS PLATS SONT DISPONIBLES À L’EMPORTER

POUR LES SUSHIS : Servez-vous directement dans le frigo, notre équipe se chargera de les disposer sur assiette.


