TO START

EDAMAME  Sel ou spicy 2 5.- SOUPE MISO 4.50 «
MINI SALADE Laitue, algues wakame, tomates cerises  5.- RIZ NATURE - 4 NA
MELANGEE BROCHETTES YAKITORI (4 pieces) 12.- Rg
E ' \ T
WAKAME + Salade d'algues 6.90 | CREVETTES PANEES (4 pieces) 12.-
GYOZAS  Boeuf/poulet/crevette /porc /végétarien< 12.50| POULET KARAAGE (4 pieces) 12.- Rédmen & Gyoza
5 pieces identiques
RAMEN RAMEN DU CHEF
CREEZ VOTRE RAMEN TAN TAN MEN s 24.-
Tous les ramens sont servis avec nouilles, bambou, champignons noirs, poireaux, Nouilles, bouillon de sésame,
oignons, pousses de haricots mungo, oeuf mi-cuit et narutomaki (sauf le ramen huile de sésame pimentée,
végétarien qui n'a pas de narutomaki). 5 — )( \/ viande hachée de porc,
1 / CHOISISSEZ LE BOUILLON bambou, poireaux, pak choi,
ceuf parfait, narutomaki
Miso ® , miso spicy 43, shoyu (soja)®d, shio (sel)®, shio yuzud, tonkotsuH, curry H
vegétarien « ou veégétarien spicy «4 (les bouillons contiennent de I'arachide)
2 / CHOISISSEZ LE TOPPING - . N
Chashu (Porc) 22.- / Tori-Chashu (Poulet) 23.- / Gyuniku (Boeuf) 25.- / <8 HE I KIS
Crevettes 26.- / Légumes 21.- « / Poulet Karaage 23.- / Tempura Crevettes 24.- Shoyu Tonkotsu Shio Miso
DONBURI COCKTAILS EXTRAS
z Nouilles 5.-
GIN TONIC/ APEROL SPRITZ 12.-
POULET'TERIYAKI 21.- / CEUF Mi Cuit 2.-
Poulet, riz, salcde' Chashu (porc) 3.-
CREVETTES PANEES 19.- COCKTAIL JAPONAIS 12.- N Gyuniku (boeuf) 3.-
4 crevettes panées, riz, salade, mayonnaise japonaise Umeshu (vin de prune), prosecco, Tori-chashu (poulet) 3.-
POULET KARAAGE 19.- menthe fraiche Karaage (poulet) 3.-
Morceaux de poulets frits, riz, salade, mayonnaise japonaise Tempura crevettes 3.-
Curry, riz, légumes Jus de pomme, jus de Yuzu, Legumes 3.-
sirop framboise, menthe fraiche $ Feuille de Nori 1.-
KATSU CURRY JAPONAIS » 21.- § §
Poulet pané, curry, riz o
TORIKATSU DON 21.- @ SPICY p)f VEGETARIEN

Poulet pané en omelette, riz, oeuf parfait

@ BASE DU BOUILLON

Nos plats contiennent ou sont en contact avec de I'arachide




